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Viiias de xarello en el Baix Penedé

El Ministerio de Ciencia y Tecnologia
aprueba el proyecto de investigacion
Cenit Demeter, que une a 27 empresas
del sector del vino y el cava

Viticultores
frente al cambio
climatico

CRISTINA SAEZ
Barcelona

4s vale prevenir que cu-

rar. Esa es la filosofia que

hay detras del proyecto

de investigacién Cenit
Demeter al que el Ministeric de Cien-
ciay Tecnologia acaba de dar luz verde
y que pretende diagnosticar los efectos
del cambio climatico en las vifias y ha-
llar soluciones para paliarlos. Cuenta
con un presupuesto total de 27 millo-
nes de euros, de los cuales mas del 45%
estard subvencionado, v agrupa a 27
empresas espafiolas vinculadas al sec-
tor, lideradas por Bodegas Torres, que
hasta el 2011 uniran esfuerzos.

Los Cenit se enmarcan dentro del
plan estratégico del Gobierno espafiol
Ingenio 2010 y estdn destinados a incre-
mentar los recursos destinados a la
I+D+i dela industria espafiola. Su plan-
teamiento resulta muy novedoso, pues-
to que estos planes fomentan, por pri-
mera vez, el trabajo en equipo entre el
ambito empresarial y el cientifico. “El
Cenit Demeter pretende conseguir al-
g0 que en Europa es habitual y en Espa-
fia alin no, y es que las empresas del sec-
tor colaboren con universidades y cen-
tros de investigacién —indieca Fernando
Zamora, catedratico de Quimica de la
facultad de Enologia de la Universitat
Rovira i Virgili-. El objetivo es unir re-
cursos y conocimientos; ideas tenemos
todos, ahora se trata de compartirlas”.

Fl nrovecto durard enatro afios v 21

BODEGAS TORRES; TORRES,

grupos multidisciplinares vinculados a
17 centros puablicos de investigacion y
cinco centros tecnolégicos estudiardn
desde los cambios de expresién génica
en el proceso de maduracién de la uva
hasta técnicas viticolas de adaptacién
del vifiedo a las nuevas condiciones de-
rivadas del cambio climatico; o medi-
das medioambientales como la reutili-
zacion de aguas residuales y el analisis
del ciclo de vida del sector del corcho.

El proyecto Cenit Demeter comenzé
a gestarse hace alguno afios, cuando
los vitivinicultores comenzaron a no-
tar como las cosechas se adelantaban
un par de meses y bajaba la produc-
cién. $6lo en el 2005, en el Penedées, las
vifias sufrieron un fuerte estrés hidrico
vy el rendimiento cay6 un 30% . “La alar-

Espafia, el vifiedo mas
grande del mundo

=El sector vitivinicola tiene
un gran peso en la economia
esparfiola. Espafa es el vinedo
mas extenso del mundo, con
1.174.00 ha, lo que supone casi
el 15% de la superficie mun-
dial. Y es el tercer pais expor-
tador de vinos del mundo,
con cerca de 14 millones de
hectolitros, el 17% del volu-
men mundial.

GEMMA MIRALDA / ARCHIVO

en una i tomada al final del verano pasado

ma salté en el 2003, Al principio pensa-
mos que se trataba de algo excepcio-
nal, pero desde entonces hemos com-
probado como cada afio los ciclos vege-
tativos de las vides son mds cortos y se
han producido cambios en la madura-
cién de la uva”, explica Jaume Gramo-
na, endlogo y gerente de Gramona.

Hace cinco afios que los vitiviniculto-
res COmenzaron a pregcuparse por co-
mo el cambio podia afectar a la calidad
de sus vinos. Veian como el incremen-
to de las temperaturas y la disminucién
de las precipitaciones estaba produ-
ciendo un desfase entre la maduracién
de la pulpa, rica en azdcares, y respon-
sable de la graduacion alcohélica del vi-
no, y la de la piel y las pepitas, que es la
que confiere a los mostos sus cualida-
des basicas: aroma y frescura en los
blancos, y cuerpo en los tintos. En el
2006, se reunieron por primera vez em-
presas y centros de investigacién del
mundo del vino y formaron el consor-
cio Demeter, el acrénimo de “desarro-
llo de estrategias y métodos vitivinico-
las y enolégicos frente al cambio clima-
tico”. “Es la primera vez que empresas
que son de la competencia se penen de
acuerdo para trabajar de forma conjun-
ta en temas estratégicos —considera Mi-
reia Torres, que lidera el proyecto-. El
cambio climdtico nos afectard a todos;
uniéndonos, podemos avanzar més en
investigacion y conseguir resultados”.

“De momento —puntualiza Mireia
Torres, de Bodegas Miguel Torres—, lo
que hacemos es una investigacion de
cardcter preventivo. Si en los afios con
climas extremos las bodegas hemos no-
tado un cierto efecto, tenemos que es-
tar preparados paralo que vendrd en el
futuro, porque si se cumplen las predic-
ciones, las temperaturas subirdn entre
0,9 v 1,5 grados”. Las conclusiones de
estas investigaciones guiaran las deci-
siones de algunos vifiedes, que ya han
empezado a buscar zonas mas frias pa-
ra intentar conservar la frescura y la
acidez natural de los vinos.

Para Zamora, de la URV, lasituacion
actual “es una oportunidad que obliga
apensar y a reflexionar para hacer me-
jor vino”. “Las bodegas se tienen que
adaptar a las nuevas condiciones y en-
contrar medidas para compensar la si-
tuacién, como buscar variedades que
maduren mds lentamente con el clima,
aplicar técnicas como la desalcoholiza-
cion parcial o seleccionar levaduras
que produzcan menos alcohol. Al final,
tendremos mejores cavas y vinos, sin
lnear a duda? conclive a
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